Suppen & Salate Muttertag

Legierte Cremesuppe vom Lindacher Spargel

GroRer bunter Salatteller” an feinem Hausdressing
mit Lindacher Spargelspitzen, Ei und Schinkenstreifen

Frankischer Spargel

Hausgemachte Spargellasagne von Lindacher Spargelspitzen
mit Spargelcreme” und Hollandaise*’, dazu gemischter Salat®

Portion Frankischer Spargel 250 gr . mit Salzkartoffeln
dazu wahlweise mit Butter’ oder Sc . Hollandaise™*  mit Schnitzel
mit hausgemachtem Spargelsaftschinken

Pfanne & Girill

Hahnchenbrust sous vide gegart auf Gemiise” von der Cocktailtomate
und Lauch, dazu Linguine in Petersilienol geschwenkt

Medaillons vom heimischen Rehricken, rosa gebraten
auf Portweinglace, dazu gebratene weilde Steinpilze,
Kartoffelkroketten und Fruhlingssalat

Rumpsteak vom Grill mit geschrotetem Pfeffer mariniert, dazu
hausgemachte Krauterbutter’, Pommes frites und bunter Salat”

Schnitzel nach Wiener Art mit Pommes frites und buntem Salat”

Frankische Genusse

Frankischer Sauerbraten® nach Oma Marias Rezept

mit KI6Ren und Blaukraut

09,

Rinderroulade "’ vom Unnersdorfer Angus nach ,Hausfrauen Art
deftig gefiillt an feiner NatursoRe, dazu Blaukraut und Kl6Re

Ragout vom heimischen Reh an Gewdrzrotweinsole
dazu Blaukraut, KléRe und Preiselbeerenss

Fisch

Zanderfilet™ vom Grill mit glasierten Weintrauben
auf Lindacher Spargelspitzen und Hagebuttencremerisotto

g: Schwefeldioxid und Sulphite i: Glutenhaltiges Getreide I: Senf
13: Saurungsmittel a: Eier b: Fisch d: Milch e: Sellerie

17,50

16,90
22,50
22,50

17,90

26,90

26,90

15,00

18,90

18,90

17,90

21,90
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Portion Frankischer Spargel 250 gr . mit Salzkartoffeln
dazu wahlweise mit Butter’ oder Sc . Hollandaise™*  mit Schnitzel
mit hausgemachtem Spargelsaftschinken

Pfanne & Girill

Hahnchenbrust sous vide gegart auf Gemiise” von der Cocktailtomate
und Lauch, dazu Linguine in Petersilienol geschwenkt

Medaillons vom heimischen Rehricken, rosa gebraten
auf Portweinglace, dazu gebratene weilde Steinpilze,
Kartoffelkroketten und Fruhlingssalat

Rumpsteak vom Grill mit geschrotetem Pfeffer mariniert, dazu
hausgemachte Krauterbutter’, Pommes frites und bunter Salat”

Schnitzel nach Wiener Art mit Pommes frites und buntem Salat”

Frankische Genusse

Frankischer Sauerbraten® nach Oma Marias Rezept

mit KI6Ren und Blaukraut

09,

Rinderroulade "’ vom Unnersdorfer Angus nach ,Hausfrauen Art
deftig gefiillt an feiner NatursoRe, dazu Blaukraut und Kl6Re

Ragout vom heimischen Reh an Gewdrzrotweinsole
dazu Blaukraut, KléRe und Preiselbeerenss

Fisch

Zanderfilet™ vom Grill mit glasierten Weintrauben
auf Lindacher Spargelspitzen und Hagebuttencremerisotto

g: Schwefeldioxid und Sulphite i: Glutenhaltiges Getreide I: Senf
13: Saurungsmittel a: Eier b: Fisch d: Milch e: Sellerie
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16,90
22,50
22,50

17,90
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15,00
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